
NAK Pest vármegyei igazgatósága 
 

Szakképző intézmény neve, címe: 
 
Közép-magyarországi ASzC Bercsényi Miklós Élelmiszeripari-Környezetvédelmi Technikum 
Szakképző Iskola és Kollégium 
 

„Szakmakóstoló” hét dátuma:  
 

Dátum Időpont Tevékenység/program leírása 
Program 
helyszíne 

A programnap 
felelősei 

Hétfő 

 

8:00-9:30 
Érkezés, regisztráció, köszöntő, programok 
rövid ismertetője 

aula 

 

9.30.-10.30. Ismerkedős játékok aula 

10.30. Tízórai ebédlő 

11.00.-12.00. 
Hogyan készül? Filmek a húsiparról 
(jegyzetfüzet, tollak, sapka) 

földszint 2 

12.00.-12.30. 
Ismerjük meg a Bercsényi sulit pincétől a 
padlásig! 

suli területe 

12.30. Ebéd ebédlő 

13.00.-14.30 
Alapítsunk céget! csapatokat alakítunk- 
Cégnév választása; Cégtábla készítése 

aula 

14.30.-15.00 Uzsonna ebédlő 

15.00.-16.00. Kreatív foglalkozás- Cégtábla készítése aula 

Kedd 

 

8:00-9:00. 
Érkezés, Szabad játékok (tollas, strandlabda, 
ugrálókötél…) 

aula, udvar 

 

9.00.-10.30. Érzékszervi bírálat- virsli, párizsi, kenyér aula, földszint 2 

10.30. Gyümölcsös uzsonna ebédlő 

11.00.-12.00. 
Alapítsunk céget! Csoportokban dolgozunk- 
Cégvezető, elnök, stb.választása 

aula 

12.00. Ebéd ebédlő 

12.30.-14.00 

Vezetőségi tagok feladatainak 
megbeszélése, írásba foglalása- 
Beszélgetés a húsról, a hentes, a húsipari 
technikus képzésről, szakmáról. Film 

aula, földszint 2 

14.30.-15.00 Uzsonna ebédlő 

15.00.-16.00. A hús részei- ábrák, 3D makettek, rajzok 108 

Szerda 

 

8:00-9:00. 
Érkezés, Szabad játékok (tollas, strandlabda, 
ugrálókötél…) 

aula, udvar 

 

9.00.-10.00. 
Érzékszervi bírálat- gyümölcslé, virsli, 
zsemle 

aula, földszint 2 

10.00. Gyümölcsös tízórai ebédlő 

10.30.-12.30. 
Cégek: termékek megbeszélése. Ki mit 
gyárt? Mi lesz a cég termékskálája? (MÉ 
használata) 

aula 

12.30. Ebéd ebédlő 

13.00.-14.30 
Kísérletek- íz, szín, szaglás. 
Fűszerfelismerés. Mire használjuk a 
húsiparban? 

aula 

14.30. Uzsonna ebédlő 

15.00.-16.00. Játékos fejtörők a húsiparból aula 



Csütörtök 

 

8:00-9:00 
Érkezés; Cégek gyűlése; eddigi 
tevékenységek megbeszélése 

aula 

 

9.00.-10.00. Kísérletek- élesztő, tej, pH, színezékek… aula 

10.00. Tízórai ebédlő 

10.30.-12.30. 
Kreatív kézművesség. Kartonokból, pici 
dobozokból makett (cég) elkészítése 

aula 

12.30. Ebéd ebédlő 

13.00.-14.30 
Mérjünk, számoljunk! Húsipari alapanyagok: 
ismerkedés, felismerés, mérés 

laboratórium 

14.30.-15.00 Uzsonna ebédlő 

15.00.-16.00. A makett színezése, kiegészítése aula 

Péntek 

 

8:00-9:00 Érkezés, céggyűlés aula 

 

9.00.-10.30. Kolbásztöltés, sütés, tízórai udvar 

10.30.-12.00. 
Játékos sport-, csapatvetélkedős- Melyik a 
legsportosabb cég? 

udvar, aula 

12.00. Ebéd ebédlő 

12.30.-14.00. 
Boltlátogatás- húspultok elhelyezése, 
felépítése. Húsipari termékek felismerése 

külsős helyszín 

14.00. Uzsonna ebédlő 

14.30.-16.00. 
Szülők fogadása. Cégek, heti tevékenységek 
bemutatása. Fotók. Záróhang 

aula 

 

Mezőgazdasági Múzeum? 

NÉBIH- parazitológia? 


